Cake Jambon / Olives


Ingrédients 

250g de farine

1 sachet de levure

4 oeufs
1 verre d’huile végétale
200g de dés de jambon

200g d’olives vertes dénoyautées et coupées en 2

1 petit verre de Martini blanc

200g de gruyere rapé

sel et poivre
Préparation du gâteau 
1. Mélanger le tout en incorporant  les ingédients dans l’ordre ci-dessus.
3. Verser cette préparation dans un moule rectangulaire beurré .
5. Enfourner dans un four préchauffé à 180°C durant 45 minutes environ

