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PATE DE MAQUEREAU FUME
Ingredients 

· 400g de filet de maquereau fumé et poivré

· 250ml de crème fleurette

· Jus d’1/2 citron
Enlever la peau des filets de maquereau et éliminer toutes les grosses arêtes. Mettre dans un mixeur en petits morceaux. Ajouter la moitié de la crème et un filet de citron. Mixer et ajouter plus de crème et de citron si besoin. Le pâté devrait être un mélange lisse et onctueux. Décorez avec des morceaux de concombre.
SMOKED MACKEREL PATE
Ingredients :

400 g peppered smoked mackerel fillets

250 ml creme fleurette

Juice of ½ lemon
Take the skin off the mackerel fillets and remove any large bornes. Put into food processor in small pieces. Add half the cream and a squeeze of lemon. Blend together, taste ans add more cream and lemon as needed. The pâté should be a smooth, light mixture. Decorate with pieces of cucumber.
